
◇発酵ライフアドバイザー�典

・発酵ライフアドバイザーとしての活動�

（ご⾃�の WEB サイトや�刺等に���の��が可�・協���の�刺をご希�の�はお申�みも可�）
・�別���の�料受�（年 2 回）
・�師�成��の�料受�

・有��者��オンライン���への����

・有��者��コミュニティーへの��

・発酵ライフアドバイザープロフェッショナル�成��の受���

・発酵ライフアドバイザー�成��の再受�（��負担のみで何度でも再受�可�）

         ＊���得�、�年 8 ⽉ 1 ⽇〜年�� 12,000 円（��）が必�です

                                                                                                                 ©2022 （⼀�）発酵ライフ��協�

オンラインにて

�料体����時��中

受���は、��/オンラインの２つ!!
        ご⾃�のライフスタイルに�わせてご受�いただけます。

受��⽤149,600円（��）
■������８�義

■�����発酵�・発酵�味料のテイスティング（��のみ）

■ランチ���オリジナル発酵ランチ・軽�（レシピ付）×4 回（��のみ）

■��テスト�1 回

■有�期�１年間��り�し何度も受�可（オンラインのみ）

＊�成��には�下の�⽤が�まれます

発酵のチカラでしっとり!!発酵鶏ハム

発酵ドレッシングが主�のグリーンサラダ

発酵⽟ねぎスープ

⽢酒キャロットラペ

発酵スイーツ

★⼀�の���では異なります
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66 7 7

発酵ライフアドバイザー�成��は、��の場�は�� 2 ⽇間、オンラインの場�はご⾃�のスケジュールに�わせて受�いただけます
開�⽇は各�によって異なりますので、��は当協�ホームページよりご��ください


